HALOFOG FOOD

ZUR DESINFEKTION GEEIGNETES VERNEBLERSYSTEM

LEBENSMITTELSICHERHEIT OHNE SORGEN
Wir freuen uns, Ihnen das Halofog Food Vernebelungssystem
vorstellen zu konnen - eine fortschrittliche Losung fir die

effektive und effiziente Desinfektion von Prozessbereichen.

MEHR SICHERHEIT,
WENIGER ARBEIT

WARUM HALOFOG?

1. Griindlich
Halofog sorgt fiir eine griindliche Desinfektion aller
Oberflachen, einschliellich schwer zuganglicher Bereiche,

wo Traditionelle Methoden greifen zu kurz.

2. Schnell und effizient
Mit unserem automatischen Vernebelungssystem ist die
Desinfektion schnell und einfach. Sparen Sie wertvolle
Zeit (in Form von Arbeit) und minimieren Sie Mangel in

Ihrem Produktionsprozess.

3. Sicher und unabhangig
Das automatische Dosiersystem minimiert das Risiko
des Kontakt mit dem Desinfektionsmittel. Dies verhindert
menschliche Fehler vermieden werden und die Qualitat

der Desinfektion wird ist konstant.
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HALOFOG FOOD

ZUR DESINFEKTION GEEIGNETES VERNEBLERSYSTEM

SPEZIFIKATION Kapazitat

o A 5 S A Abhangig von der Konfiguration.

Kapazitatserweiterung durch Einbau von Spruhbereich
R . - 60 meter
zusétzlichen Disen moglich
Spriihkopfe arbeiten mit Druckluft Tropfchengrofie
. . . 16 um.
Optional: automatische Konzentration und Hm
. TankgroRe
Dosierung
Geringere Exposition gegeniiber Wirkstoffen n-a.
Leistung

700 Liter pro Diise und Minute bei 6 bar
Druckluft. 400 V.
Mobilitat

© 20@®®

Festinstallation

VORTEILE DES HALOFOG FOOD

* Erhohte Lebensmittelsicherheit: Halofog bietet eine zuverldssige Losung fiir die effektive Anwendung
von Desinfektionsmittel gegen schadliche Bakterien, Pilze und Viren, wodurch die Lebensmittelsicherheit in lhrer
Einrichtung gestarkt wird.

* Reduzierung der Betriebskosten: Durch die schnelle und effiziente Desinfektion minimiert Halofog die
Ausfallzeiten und tragt zur Reduzierung der Betriebskosten bei.

+ Einhaltung von Industriestandards: Erfiillen Sie die hochsten Standards fiir Hygiene und Lebensmittelsicherheit

mit Halofog und demonstrieren Sie Ihr Engagement fiir Qualitdat gegeniiber Kunden und Inspektoren.
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