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MASSGESCHNEIDERTE DESINFEKTION
HALOFOG FUR LEBENSMITTEL

LEBENSMITTELSICHERHEIT OHNE SORGEN

Wir sind stolz darauf, Ihnen das Halofog Vernebelungssystem vorstellen zu kdnnen - eine fortschrittliche Losung fir die
effektive und effiziente Desinfektion von Prozessbereichen.

WARUM HALOFOG?

1. Griindliche Desinfektion: Halofog bietet eine griindliche Desinfektion aller Oberflachen, einschlieflich schwer
schwer zugénglichen Bereichen, wo herkémmliche Methoden versagen.

2. Schnelle und effiziente Anwendung: Mit unserem automatischen Vernebelungssystem ist die Desinfektion schnell
und einfach. Sparen Sie wertvolle Zeit (in Form von Arbeitskraften) und minimieren Sie Ausfallzeiten in lhrem
Produktionsprozess.

3. Sicher fiir den Lebensmittelbereich: Unser Halofog-System wurde im Hinblick auf die Lebensmittelsicherheit entwickelt
und kann in lebensmittelverarbeitenden Bereichen eingesetzt werden, ohne dass die Wirksamkeit beeintrachtigt wird.

VORTEILE DES HALOFOG FUR LEBENSMITTEL

M Automatisiertes System

Kapazitatserweiterung durch Installation zusétzlicher Spriihkopfe moglich
Diisen arbeiten mit Druckluft

Optional: automatische Konzentration und Dosierung
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Geringere Belastung durch Wirkstoffe




DESINFEKTION

TURBOFOG

Der Turbofog ist ein elektrisches Nebelgerat.
Der handliche Turbofog besteht aus Edelstahl
und Viton und kann mit praktisch allen
Flussigkeiten fiir samtliche Anwendungen
eingesetzt werden. Auch in kleiner Rdume.
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POWERFOGGER 60

Ein vielseitig und benutzerfreundliches
Nebelgerat. Mit der leistungsstarken Luftpumpe
kann sowohl 1 als auch 2 Spriihkopfe mit Luft
versorgen werden. Fiir die Behandlung von 1000
bis 9000 m? grofRen Raumen.

INNOVATION:
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POWERFOG 100

Das Kraftpaket der Powerfogger-Serie.

Die bekannte Technik der Vakuumpumpe wird
mit einem &dulerst leistungsstarken Liifter
kombiniert, der den feinen Spriihnebel tiber eine
Entfernung von tiber 100 Metern verteilen kann.

HALOFOG 400

Der Halofog 400 ist ein integriertes
Vernebelungssystem zur Desinfektion von
Anhdngern  mit dem  Komfort eines
Knopfdruck. Der Vernebelungskopf verwendet
Druckluft, um einen feinen und trockenen Nebel
in den Anhanger zu injizieren.

40 m? in 10 Minuten behandelt



HYGIENELOSUNGEN FUR DIE LEBENSMITTELINDUSTRIE

MaRgeschneiderte Losungen fir mehr Lebensmittelsicherheit in lhrem
Unternehmen. Die Hygiene spielt eine immer wichtigere Rolle und bringt auch
immer mehr Herausforderungen mit sich. Mit unseren Spriihgeréten bieten wir
Ihnen geeignete Losungen (Techniken), mit denen Sie die Kontrolle behalten.
Gemeinsam sorgen wir dafiir, dass Sie sich leicht selbst desinfizieren kénnen, zu
einem Zeitpunkt, der lhnen passt, ohne Qualitatsverluste.

Kurz gesagt, wir bieten Losungen, die

M Zeitersparnis bei der Arbeit (durch Automatisierung)

M Einsparung von Mitteln und Wasser (durch Anpassung der Konzentration
und Dosierung)

WIE KONNEN UNSERE VERNEBELUNGSGERATE SIE UNTERSTUTZEN?
Nehmen Sie Kontakt mit uns auf. Wir denken gerne mit lhnen mit!
info@veugentech.com oder www.veugentech.com

DESINFEKTIONSMITTELN UND REINIGUNGSMITTELN

Neben der Herstellung von Vernebelungsgerdten bieten wir auch Reinigungs-
und Desinfektionsprodukte an. Mit unseren beiden Hausmarken Cleanbest
(Reinigung) und Desbest (Desinfektion) konnen wir lhnen fir fast alle Probleme
eine passende Losung anbieten. Wir beraten Sie auch tiber die richtige Dosierung,
Ausriistung und Vorgehensweise. Wir konnen direkt aus unserem Lager liefern.
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*Abhangig von den Optionen Ihres Verneblers kann Ihr Produkt von der Abbildung abweichen.

TropfchengroBe Leistung

TankgroRe Mobilitat
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UBER VEUGEN TECHNOLOGY

M Mehr als 35 Jahre Erfahrung im Agrar- und Lebensmittelsektor
1 Wir liefern in mehr als 40 Lander

I Mehr als 7000 verkaufte Maschinen
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Platinastraat 9, 6031 TW Nederweert, Die Niederlande
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